ESEMPI DI BANDI DI GARA

Esempio di bando/capitolato per il servizio di ristorazio-
ne catering :

OGGETTO DEL SERVIZIO E LUOGO DI ESECUZIONE

L'appalto ha per oggetto la gestione del servizio di ... Lappalto
comprende irfine la preparazione, cottura, confezionamento e conse-
gna di pasti per eventi organizzati dall'’Amministrazione Comunale nel-
I'arco dell'intero anno, fatta eccezione del mese di agosto, in luoghi da
essa indicati.

Punto ....

Criteri per stabilire |'offerta economicamente vantaggiosa:

Per poter valutare al meglio le capacita imprenditoriali delle
imprese partecipanti, I'offerta di gestione del servizio verra esaminata
tenendo conto dei seguenti parametri:



IL COMMERCIO EQUO E LE COMUNITA LOCALI: IL PROGETTO "CITTA EQUOSOLIDALI"
ESEMPI DI BANDI DI GARA

g) Proposte aggiuntive di miglioramento del servizio:
- Offerta di prodotti del commercio equo e solidale.
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PREZZO UNITARIO PASTO - o Alimenti e ment: :
_______________________________________________ i___------__ - Caratteristiche merceologiche delle materie prime; i
PROGETTO TECNICO: : - Proposte di alimenti di diversa qualita e caratteristiche; E
....... T LT T - Menl per utenze e ricorrenze particolari; !
a) Sistema organizzativo di fornitura del servizio- : - Procedure di gestione delle diete spediali; '
Organizzazione del servizio; ' - Certificazione dei prodott; :
- Sistemi di responsabilita e di controllo in particolare: v L
autocontrollo igienico secondo il metodo HACCP; ! R iy A R eSS S LSS LS S
- Menu invernale ed estivo con relative tabelle dieteti- ! 9 C::Ir::cljlp:j:qll a::zler‘daslse;. negli utimi 3 arni nell'anbito .
che; ! ) ; . . i
- Elenco fornitori e schede tecniche relative alle materie | gl nstorazmr‘g SC.OI? sticay ) . . . :
Drine acquisate: ! - Fatturato degli ultim 4 anni relativo alla ristorazione '
- Sicurezza; i scolas.tlca.\; . . - A . ;
S R . - 1 - Titoli di studio e professionali dei tecnici/ dirigenti; 1
- Struttura organizzativa relativa la personale dell'im- 1 . . - . s !
presa (gestione, mobilita/ sostituzione per ferie, malattie i - Carilinenplais GF [pa T e @ el ki ol eusiie |
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o : Sglgfzaol?)(;r.l conformita alla norma UNI EN ISO :
- Gestione di imprevisti, emergenze, modifiche del servi-} ’ ’ I
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- Impegno a realizzare iniziative di educazione alimen- E e) Proposte aggiuntive di miglioramento del servizio: E
tare per le scuole materne, elementari e medie del ] - Integrazione di attrezzature e arredi; '
Comune; i - Progetto di gestione conpleta della registrazione dei :
1 pasti forniti e della riscossione delle rette; '
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b) Persona Ig' _ N . - . -]
- Orga'n|C| I ESRIEAIE (persone ed ore ); l f) Proposte aggiuntive di miglioramento del servizio: :
- Tenpi e turni di lavoro; ' - Offerta di ulteriori derrate provenienti da agricoltura
- Metodologie e tecniche operative; ! biologica; i
- Programmi di lavoro; ! I
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